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THE BRUNCH



Cocktails

Mimosa
Farskpressad apelsinjuice, Champagne

Grand Royal

Vita persikor, Mancino vermouth, Champagne

Bloody Mary

Vodka, tomatjuice, spicy mary blend

Espresso Martini
Vodka, kaffelikor, kaffe

Champagne

NV Pol Roger, Brut Réserve

NV Doyard, Cuvée Vendémiaire, Blanc de Blancs

Alkoholfritt

Oddbird, Sparkling Wine, Blanc de Blancs
Melleruds Lager

Golden Cider Company, Appelcider
Alkoholfri Cocktail

Forratter

Ostron
Fine de Claire
Serveras med mignonette, citron

Gratinerat ostron
Hollandaise, parmesan

Gratinerade kantareller
Smorstekt levain, vasterbottenost

Matjessill
Potatis, finhackad 16k, &gg, brynt smor

Hummerbisque
Skaldjurssallad, ostkrutong

Toast skagen
Kalixldjrom, citron

Rabiff

Nymalt ytterlar, dijonnaise, pepparrot, kapris, radisor

Serveras med sallad (hel/ med pommes)
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Brunch

Lérdag och sdndag 12.30 - 15.00

Huvudratter

Buffelmozzarella Caprese
Datterinitomater, balsamvinager, basilika

Raksallad

Agg, avokado, nobisdressing

Omelett
Kallrokt lax, spenat, Vasterbottensost

Agg Benedict
Smorstekt toast, spenat, rokt skinka, pocherat dgg, hollandaise

Agg Florentine
Smorstekt toast, spenat, rokt lax, pocherat agg, hollandaise

Steak Sandwich
Bankad ryggbiff, stekt levain, Ceasardressing, sallad, syrad 16k, pommes frites

Diplomat Burger
Cheddarost, bacon, dijonnaise, silverlok, pommes frites

Vegetariskt alternativ med svensk grillost

Kottbullar
Potatispuré, graddsas, pressgurka, lingon

Ost och Desserter

Lagrad Havgus
Tryffelhonung

Créme Bralée

Bakad choklad

Vaniljglass, hasselnot

En kula glass/sorbet
Dagens smaker

Macaron
Dagens smak

Chokladtryffel

Dagens smak

Vi a@r en kontantfri restaurang
Vid allergier eller specifika 6nskemal frdga oss garna om innehallet i maten
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